Lundi 03

Tomate « bio » au thon
Boules d'agneau aux herbes
Carottes a la créme
Camembert
Liégeois

Lundi 10

Betteraves « bio »
Chipolatas grillées
Lentilles « bio »
Fromaga blanc « local »
Péche

Lundi 17

Salade duchesse
Normandin de veau
Pates « bio »
Petit Suisse
Fruit

Lundi 24

Chou « local » en Coleslaw
Beignets de dinde
Carottes persillées
Tome de Savoie
Mousse au chocolat

Menuy restouwrant scolaive

Mardi 04

Salade aux croutons et tomate
Steak haché VBF
Coquillettes « bio »
Rondelé
Compote de pommes

Mardi 11

Melon
Omelette
Poélée de légumes
Edam, pain « bio »
Créme dessert

Mardi 18

Carottes « bio » rdpées
Sauté de dinde au paprika
Chou fleur
Carré fondu
Flan nappé

Mardi 25

Salade verte
Bolognaise
Spaghetti

Saint Nectaire
Yaourt « bio »
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Jeudi 06

Concombres « local » au
fromage blanc
Hachis parmentier au
beeuf « bio »

Six de Savoie
Flanby

Jeudi 13

Salade de chou rouge « local »
Hoki pané
Pdtes
Président-coupelle
Yaourt brassé

Jeudi 20

Taboulé semoule « bio »
Haut de cuisse de poulet
Haricots verts
Camembert
yaourt sucré

Jeudi 27

Salade au riz
Filet de hoki meuniéere
Jardiniére de légumes

Fromage « bio »
ceuf a la neige

Vendredi 07

Charcuterie
Cubes de colin ciboulette
Riz aux légumes
Carré « bio »
Prune

Vendredi 14

CEufs mayonnaise
Boeuf « lorrain »
Epinards béchamel
Tome
Fruit

Vendredi 21

Terrine campagnarde
Steak de colin nhormande
Riz
Edam
Fruit « bio »

Vendredi 28

Melon « bio »
Jambon « label rouge » froid
Chips
Fraisdoux
Chou a la creme




